
       
伊達の燻製1袋（5パック入り：左上写真）  

            １，１００円 
                                                     

                                       

                                       

 

             
                             1 パック４５０円（銀鮭：右下写真） 

宮城県内産などの新鮮な魚介類を自家製ハーブに漬けこみ、さくらチップ 

で燻して作られています。 

被災地の障がい者施設の方々が丹精込めて作り、神戸の「しあわせの村」 

に届けていただきました。柔らかな食感と薫り豊かな燻製をお楽しみ下さい。 

 

東北の「伊達の燻製」 

【１袋５パック入り】 

銀鮭スライス×２パック 

メカジキスライス×１パック 

大粒ほたて×２パック 

※組み合わせが写真と異なる場合があります。 

 

温泉健康センターしあわせマルシェで販売  お問い合わせ先（０７８）７４３－８０４０ 


